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CARATTERISTICHE TECNICHE

Design moderno, per gli uhllzmlon pil esigenti, difo-
cile pulizia. Cosh alle seg nor-

me internazionali: ® CE - Eumpo

® UNI-CIG - ltalia ® DIN-DVGW - Germania ®
NF - Francia ® GIVEN - Olanda ® BS| - Inghilterra.
Accessibilita frontale e dall'alto per qualsiasi inter-
vento di Ampia g di accessori.
Acc. inox 18/10 satinato per tutto » il rivestimento ester-
no. Cruscotto sagomato ad incasso per | comandi.

STRUTTURA

Struttura portante in acc. inox di forte spessore, mon-

tata su piedini in acc. inox 18/10 con regolatore di li-

vello in alluminio.

® VASCA di cottura in acc. inox a zona fredda perla
raccolta dei residui di cottura.
Zona anteriore d'espansione per impedire la fuo-
riuscita dell'olio durante il caricamento,

® COPERCHIO in acc. inox 18/10 con maniglie atermi-
che.

® PORTA in acc. inox 18/10 con chiusura magnetica.

® BACINELLA recupero clio in acc. inox con filtro
asportabile.

® TERMOSTATO di sicurezza che interviene bloc-
cando il funzi in caso di lie del ter-
mostato regolabile.

® CESTELLO di cottura in accioio cromato con impu-
gnatura in materiale atermico.

® RETE DI FONDO, asportabile per agevolare lo puli-
zia della vasca.

RISCALDAMENTO A GAS
L] BRUCIATORI in ghisa a fiamma orizzontale e tubi
Regolazione termostatica della tem-

pamturo del! D|lo da 90 @ 190°C con valvola di si-
curezza e termocopia che interrompe il funziona-
mento in caso di accidentale spegnimento della
fiamma.
Accensione piezo elettrica del pilota.

RISCALDAMENTO ELETTRICO

# RISCALDAMENTO con resistenze corazzate in acc.
inox 18/10, estraibili per la pulizia della vasca.
Regolozmne termostatica dello hmperu?ura du 0a
190°C. Le opparecchiature sono
funzionare @ 380... 415 V'3 N ~ 50/60 Hz

ACCESSORI IN DOTAZIONE
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ATTACCO GAS G3/4"

GAS PIPE G3/4"
ATTACHE DU GAZ G3/4"

CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

Une étude Irés poussée & aboutie lo conception de ce
produit de haute qualité. Un soin tout particulier & été
porté a la Finition et aux détails, permettant d'assurer
un maximum d hygiéne et une grande facilité d'utilisa-
tion.

Cet ensemble est conforme aux normes suivantes:
® CE - Europe

® UNI-CIG - ltalie ® DIN-DVGW - Allemagne ® NF -
France ® GIEG - Holland ® BSI - Angleierre.
Entretien et nettoyage, sinplifiés grice & une facilité
d ucces en Focade et en punle supérieure. Accessoi-
res: G léie et proposée afin
de répondre aux bésoins |es plus divers.

STRUCTURE

Structure portante en acier inox de forte épaisseur,

montée sur pieds en acier inox 18/10 avec vérins en

aluminium.

® CUVE en acierinox avec zone froide pour la récolte
des résidues de cuisson. Zone de débordement an-
térisure.

® COUVERCLE en acier inox avec poignée athérmi-

que.
© PORTE enacierinox| B/10 avec fermeture magnéti-

que.

. CI.;YE de récuperation des huiles avec filtre démon-
table

® THERMOSTAT de sécurité bloquant le fnncflonne
ment en cas d’ lie sur le th

® PANIER en fil d'acier chromé ovec pomnéa enma-
tiere athermique.

® FILTRE de fond de cuve amovible pour faciliter le
nettoyage.

CHAUFFAGE AU GAZ

® BRULEURS en fonte @ lamme horizontale et tubes
d'immersion dans |'huile.
Régulation th tique de la del-
huile de 90 4190° avec valve de sécun!é et thermo-
couple. Allumage piezo électrique de lo lamme pi-
lote.

CHAUFFAGE ELECTRIQUE:
® CHAUFFAGE par résistances blindées en acier inox
18/10 amovibles pour le nettoyage. Régulation
ique de la température de 90 a 190°C.

ATTACCO GAS G3/4"
GAS PIPE G3/4"
ATTACHE DU GAZ G3/4"

TECNICAL FEATURES

Modern design for the easiest cleaning, Construction

in compliance with the following international regul-

tions: @ CE - Europe

#UNI-CIG ltaly ® DIN-DVGW - Germany ®NF - Fran-

ce ® GIVEG - Holland ® BS| - Englond.

Maintenance can be easily carried out from the front

and top of the appliance. Wide range of accessories.

Covering completely made in safiny stainless steel

18/10. Dash-board with recessed and protected con-

trols.

Carrying structure in heavy steel sheet, on adjustable

stainless steel feet.

® Stainless steel TANK with cold zone for the collec-
tion of residual particles (frontal zone to avoid the
Row off of oil during the filling).

® Stainless steel 18/10 LID with athermic handles.

® Stainless steel 18/10 DOOR with magnefic locking.

O?Ginlau steel oil collectiong BIN with removable

ter.
. Secunly THERMOSTAT to stop the working in case
ostat anomalies.

. BASKHS made in steel wire with wooden grip.

© BOTTOM removable for cleaning.

.gs HEATING: cast iron bumners with horizontal

me and tubes, deep in oil. Oil temperature .

lated by lhonnosh:li?r’;)m P0upto 19%?'me’|lh :cg:
rity valve and thermocouple to stop the gas flow off
in case of accidental flame extinction piezo lighting
by pilot lame.

® ELECTRICAL HEATING: stainless steel 18/10 armou-
red heating elements, removable for the cleaning of
the tank. Temperature regulated by thermostat from
9010 190°C. The item is prearranged for working at
380... 415V 3 N ~ 50/60 Hz

ACCESSOIRES:

® Basket ® Oil collectiong bin ® Lid.

® Cestello ® Vasco raccogliclio ® Coperchio vasca. Nos appareils sont prédispesés pour fonctionner en z
380... 415V 3 N ~ 50/60 Hz 2
DOTATION: o
® Panier ® Cuve de récuperation des huiles ® Couver- 5
cle pour la cuve. -‘g
2
DIMENSIONI LPxA mm Potenza elefirica | Portata fermica (Inf) | CONSUMO GAS (15°) | peso | VOIUME | 2
DIMENSIONS LxPxH mm Pui ssuans::rﬂ':gm ye | Débit Calorifique (Inf.) DEBIT DE GAZ . |speDizioNE 2
5 DIMENSIONS WxDxH mm el Heat Input [Nef) GAS RATE Poids ™" 38
MOD. i ; i o
Esterno Vasca Cestello Elgg;;gg?;er Tot. Tot. 85%) Notrel H m:ﬁL d?\'f?h Weight %5::5 ) 2
Exterieur Bassin Panier 0] W i5 e | "e% | ey | & Vol. '-%
External Tank Ne | L Basket Ne | 5y v keal/h kW kg/h | m3/h | m3/h | m3/h Kg m3 5
GF45 |450x900x850|340x320x320( 1 | 17 |335x285x120| 1 11180 | 13,0 | 1,02 | 1,38 | 1,60 | 3,36 87 0,61 :(E
GFP0  [900x900x850|340x320x320| 2 | 17 [335:383%138] } 22360 | 260 | 205|275 (320|672 | 120 | 102 | §
(*)GF45 N |450x900x850|340x320x320| 1 | 17 |335x285x120| 1 11180 13,0 1,02 11,38 | 1,60 | 3,36 87 0,61 E_
= A b
(+JGF90 N[900x900x850|340x320x320| 2 | 17 [§23:%82%138| 3 22360 | 260 | 205|275 320|672 120 | 132
EF45 |450x900x850)|340x320x320| 1 | 20 |335x285x120| 1 15,0(*) 18,0 87 0,61
EF90  |900x900x850|340x320x320| 2 | 20 [$33:382x120| 1 | 30,0 () 36,0 120 | 1,12
(*) 380... 415V 3 N ~ ; 220... 240 V 3 ~ 50/60 Hz
(#) ...N con termostato valvola eletirica
avec thermostat/valve électriqué
with electric termostat/valve
®
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